DICTAMEN TECNICO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS

Licitacién Publica Nacional para “CONTRATACION DE ALIMENTACION ESCOLAR - HAMBRE CERO
PARA LOS DEPARTAMENTOS CENTRAL, PRESIDENTE HAYES Y CAPITAL (ASUNCION) PARA LOS
PERIODOS 2024 — 2025 — 2026 — HASTA JULIO DEL 2027".

Fernando de la Mora, 21 de mayo del 2024

En cumplimiento de la Resolucién DNCP N° 4401/2023, Art. 40 inciso a), modificada por el Art. 12 de la
Resolucion DNCP N° 453/2024, se procede a elevar DICTAMEN TECNICO referente a las especificaciones de la
convocatoria de la referencia, en los términos que paso a exponer a continuacion:

1. Antecedentes:

-

Especificaciones Técnica de Licitacién Publica Nacional para “CONTRATACION DE ALIMENT{\CI(")N ESCOLAR -
HAMBRE CERO PARA LOS DEPARTAMENTOS CENTRAL, PRESIDENTE HAYES Y CAPITAL (ASU[\ICI(')N) PARA LOS
PERIODOS 2024 — 2025 — 2026 — HASTA JULIO DEL 2027”.

2. Andlisis de riesgo:

La nutricion y la educacién estan intrinsecamente vinculadas, y las deficiencias en la ingesta alimentaria pueden
afectar el rendimiento académico y la salud de los estudiantes.

-

Por tanto, el Programa de Alimentacién Escolar se constituye en una estrategia fundamental para abordar la
desnutricién, promover la salud y garantizar el derecho a una alimentacién adecuada y saludable para todos
los estudiantes.

3. Marco Normativo:

El Art. 25, primer apartado de la Ley N2 7021/2022 “DE SUMINISTRO Y CONTRATACIONES PUBLICAS preceptua:
“Para iniciar el procedimiento de contratacidn, la convocante deberd especificar al nivel mads.detallado posible
los bienes, servicios, consultorias y obras publicas a adquirir con el fin de satisfacer sus necesidades”.

El Art. 402 del Decreto N2 9823/2023 “Que Reglamenta la Ley N2 7021/2022 “DE SUMINISTRO Y
CONTRATACIONES PUBLICAS reza: “Las especificaciones técnicas que deban contener las bases de la
contratacién, se establecerdn con la mayor amplitud de acuerdo con la naturaleza especifica del contrato, con
el objeto de que concurra el mayor nimero de oferentes”.

La Resoluciéon DNCP N° 4401/2023, el Art. 40 inciso a), modificada por el Art. 12 de la Resolucion DNCP N°
453/2024 dispone: “Dictamen técnico en el cual se sustenten las especificaciones técnicas requeridas en el
procedimiento de contratacioén, refrendado por el responsable del drea requirente o def técnico que las
recomendo...”. -

4, Justificacion y conformacién de las EE.TT.:

Los programas de alimentacién escolar, al ofrecer una dieta balanceada, pueden mejorar la calidad de la dieta,
la asistencia y la matriculacién, al tiempo se proyecta que la alimentacién escolar se desarrolle en el marco de
un espacio educativo, nutricional y culturalmente adecuado, que permita el aprendizaje de hébitos
alimentarios y estilos de vida saludables, para mitigar la aparicién de enfermedades crénicas no transmisibles
como la diabetes, la obesidad, la hipertension arterial, entre otros.

Estas Especificaciones Técnicas, se encuentran conforme a los “Lineamientos para los servicios de alimentacién
escolar”, en el marco del “Programa de Alimentacion Escolar - Hambre Ceporen las Escuelas (PAE-HO)” cuyo
alcance de dicho servicio para esta convocatoria se plantea a los estudian las instituciones educativas,
dependientes del MEC, para los siguientes tipos de alimentacion:
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e DESAYUNO Y MERIENDA ESCOLAR

1 Composicion del menu

e

- Composicién del desayuno y merienda escolar

»

Leche entera fluida UAT- 200 ml + alimentos
solidos (palito, chipita o banana, segln el menu
ciclico)

- Condiciones de la fruta en estado natural.

En caso de indisponibilidad probada del item
Banana durante la ejecucion contractual, el
oferente debera contar con el siguiente producto:
Barrita de mani

2. Menu Ciclico

i

Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Leche entera Leche entera Leche entera fluida Leche entera Leche entera fluida
fluida UAT fluida UAT UAT fluida UAT UAT
; . . Banana (2 : ; o
Palito/rosquita Chipita urfidades) Palito/rosquita Chipita

.® ALMUERZO ESCOLAR (COCINANDO EN LAS ESCUELAS Y CATERING)

Men Ciclico

SEMANA 1 . T - =
Dias de la semana - Lunes Martes Miérc_qles L Jueves [ - ’\_liemes* ﬂ
. Salsa de Picadito de
= \ o Guiso de A
Lo Vori vori de i legumbres carne Albdndigas de
Plato-Principal fideo con .
carne ollo con arroz porcina con pollo con arroz
. P quesu papa
ik . 70 gr de 70 gr de salsa (3
/
Porcion pai Nive 240 gr 200 gr salsa + 100 200 gr bolitas) + 90 gr
Inicial
gr de arroz de arroz
Por;ién are Nivel 100 gr de 100 gr de salsa
ppaa 350 gr 300 gr salsa + 130 300 gr (4 bolitas) + 130
EEB (1°y 2° ciclo)
‘ gr de arroz gr de arroz
Porcion para Nivel 130 gr de 130 gr de salsa
EEB(3°ciclo)y 440 gr 380 gr salsa + 170 380 gr (5 bolitas) + 160
Nivel Medio gr de arroz gr de arroz
~ Ensalada Ensalada de Ensalada de Ensalada de
: Ensalada de
Ensalada de vegetales vegetales vegetales
vegetales
- vegetales
’ Dulce de Fruta citrica Fruta de Crema
, Ensalada de L
Postre batata/ estacion
fruta ;
membrillo

Direc




"

SEMANA 2

v

= cje - Lunes Martes Miércoles Jueves - Viernes
semana , ‘ ,
L Guiso de arroz SaSaEn Estorane e Vori vori de Fideo con salsa
_Plato Principal salsa de carne con
- ‘ , con poroto pollo de carne
. o , pollo papa
: , , 70 grde
' Porcion para 70 gr de salsa +
Nivel Inicial 200er AeisA + S0 - o 200 20 80 gr de fideo
de fideo
Porcion para 100 gr de
Nivel EEB (1°y 2° 300 gr salsa + 120 300 gr s50gr | | 1008rdesalsa+
L . 120 gr de fideo
ciclo) gr de fideo
Porcién para i .
/ u 130 gr de
N.Nel EEB.(3 380 gr salsa + 150 380 gr 440 gr - ple sallsa *
ciclo) y Nivel  de fideo 150 gr de fideo
Medio = ]
Ensaléda - Ensalada de Ensalada de | Ensalada de | Ensaladade Ensalada de
o vegetales vegetales vegetales vegetales vegetales
L e Turron de Fruta de Ensalada de | Dulce de mamoén/
Postre Fruta citrica ; s
o mani estacion fruta . * calabaza
SEMANA 3 :
Dias de la semana Lunes Martes ~ Miércoles Jueves Viernes
o Picadito de Salsa de .
L o ollo con legumbr Gulisg e Polenta con
Plato Principal Soyo P BIngres fideo con
pure de con arroz i -salsa de carne
. , pollo
[— papa quesu
Pércio’n ara Nivel 7i?ailrit(cj>e+ 7D grde 70 Erde: Salsd ¥
i P 240 gr P salsa + 100 200 gr 170 gr de
Inicial 110 gr de
gr de arroz polenta
pure
... 1,00 g,r de 100 gr de 100 gr de salsa +
Lorciomarre vl 350 gr picadito® -1 12 +130 300 gr 250 gr de
EEB (1°y 2° ciclo) & 160 gr de g &
, gr de arroz polenta
\ ‘ , pure
Porcidn para‘ Nivel 1::2dgi;§i 130 gr de 130 gr de salsa +
EEB (3°ciclo) y 440 gr P salsa + 170 380 gr 315 grde
e 200 gr de
Nivel Medio gr de arroz polenta
o . pure
, Ensalada Ensalada de Ensaladade | Ensalada de
‘ Ensalada de
Ensalada de vegetales vegetales vegetales
vegetales
{\ vegetales
A
Fr Aguqrp M-
iregtor

pireccigp A




Dulce de Ensalada Fruta citrica Arroz con Fruta de
Postre batata/ de fruta leche estacion
. membrillo
SEMANA 4 _ .
Dias de la semana Lunes { Martes Miércoles |  Jueves Viernes
: . ] . ( | Guiso de / ’
» . Guiso de Picadito de
. Fideo con arroz con Polenta con
Plato Principal arroz con carne con
o , salsa de pollo carne salsa de pollo
poroto papa .
porcina
. | 70grdesalsa 70 gr de salsa +
rcion para Nivel
Porcion p ‘ +80gr de 200 gr 200 gr 200 gr 170 gr de
Inicial :
\A fideo polenta
. . 100 gr de salsa 100 gr de salsa +
/
g:;cg'z p::iing +120gr de 300 gr 300 gr 300 gr 250 gr de
- Y fideo polenta
Porcion para Nivel | 130 gr de salsa 130 gr de salsa +
EEB(3°ciclo)y + 150 gr de 380 gr 380 gr 380 gr 315 grde
Nivel Medio fideo polenta
. Ensalada Ensalada de | Ensalada de Ensalada de
Ensalada de
Ensalada de vegetales vegetales vegetales
vegetales
vegetales
. Ensalada de Fruta Turrén de Fruta de Crema
Postre N ; ¥
- L fruta citrica mani estacion
e CENA / COLACION ALIMENTARIA
Menu Ciclico
SEMANA 1
Dias de lasemana | Lunes Martes Miércoles Jueves . Viernes
Plato F;riri i I\ Jarta de Forigtitys e Fugazza Enlj:p?:a(jia ¢ Sopa paragua
‘ £P2 choclo carne & orna-ce pa paraguaya
‘ pollo
Porcion para Nivel
EEB (3°¢iclo) y 200 gr 200 gr 200 gr 200 gr 200 gr
Nivel Medio
Arroz con Fruta de Ensalada de Turrén de
Postre =, y Crema
o leche estacion frutas mani
SEMANA 2
Dias de Ia.serﬁana Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Plato Principal tmpanadaal | L | relona | Pasculinade | Empanada
A p \ horno de carne h pap I acelga al horno de
c<{?\ evo con pollo jamény
A
L




queso
Porcién para Nivel EEB
(3° ciclo) y Nivel Medio 200 gr 200 gr 200 gr 200 gr 200 gr
Dulce de Fruta de Dulce de “Turrén de
Ensalada de L. . ;
Postre batata estacion mamon/ mani
frutas
calabaza
SEMANA33
Dias de la semana Lunes - Martes Miércoles Jueves Viernes
Pastelén de " Tarta de
Plato Principal papa/mandioca Tarta de Tortuguitas de Chipa guall ~ jamény
rellena con verduras pollo
. queso
carne
Porcién para Nivel EEB
i L 200 200
(3° ciclo) y Nivel Medio gr &r 200 gr 2B gr 200:gr
Fruta de Crema Turrén de Arroz con Ensalada de
Postre o3 ,
estacion mani leche . « frutas
SEMANA 4
\Dl’as’ de la semana lunes . | Martes Miércoles Jueves Viernes
L Sandwich de Empanada
Plato Principal Tarta de pollo Fugazza cirne verduras con al horno de
queso. * carne
Porcién para Nivel EEB
: . L 2 20 2 200
(3° ciclo) y Nivel Medio 00 gr Ol noge g 200 gr
Postre Biles fa barat Crema Fruta'clie Arroz con Ensalada de
o estacion leche frutas

5. Recomendacion y conclusion

Por tanto, en base a lo expresado y en cumplimiento a los lineamientos técnicos nutricionale:s para proveer los
servicios de alimentaciéon escolar a los estudiantes en las instituciones educativas, se recomienda la
prosecucién realizar la CONTRATACION DE ALIMENTACION ESCOLAR - HAMBRE CERO PARA LOS
DEPARTAMENTOS CENTRAL, PRESIDENTE HAYES Y CAPITAL (ASUNCION) PARA LOS,PERIODOS 2024 - 2025 -
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ADMINI é TRADOR DEL CONTRATO

.Sra Marla Ester Jlmenez Cabrera
Viceministra de Proteccion y
Promocidn Social y Economica
AREA REQUIRENTE




