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Misién: Somos la institucién rectora que formula y ejecuta la politica educativa perm tienda el desarrollo personal,
social, econdmico y cultural de la poblacién.

Asuncidn, 26 de julio de 2024.
Nota DGBE N°331/2024

Tedfilo Bdez Caballero, Intendente
Municipalidad de Tavapy
Departamento de Alto Parané

Con agrado me dirijo a usted para comunicar que, en relacién a la solicitud
de la Municipalidad; de Tavapy, sobre el “Proyecto de Almuerzo Escolar” con
Expediente Xilema N? 228.333 de fecha 04 de julio de 2024, se ha realizado el analisis
técnico en los términos de las documentaciones presentadas, el marco normativo
vigente del Programa de Alimentacién Escolar - Hambre Cero en las Escuelas, por
lo que se remite el Dictamen técnico de la Direccién de Alimentacion Escolar N°
73/2024, a través del cual se autoriza el Proyecto de Almuerzo Escolat, en cuatro
(04) fojas utiles. i

Sin otro motivo, le presento mis atentos saludcs.

endoza, Birector General
Direccién Géneral de Bienestar Estudiantil
Ministerio de Educacién y Ciencias

Elaborado por: Javier Aguilar% /;7 Revisado por: Robe~ Gayaso
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Misidn: Somas la institucién rectora que formula y ejecuta la politica educativa permitiendo el desarrollo personal,
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MAVAPE GUARA

MBA’EGUIPA

: Robert Gayoso Mendoza, Director Genera

MARANDU DAE PPY 463/2024

Direccién General de Bienestar Estudiantil

: Andrea Milena Ferndndez, Directora
Direccién de Alimentacién Escolar —

: 26 de julio de 2024

: Responder Exp. Xilema N° 228.333 PROYECTO DE
ALMUERZO ESCOLAR DE LA MUNICIPALIDAD DE
TAVAPY.

Tengo el agrado de dirigirme a Usted, a fin de remitir el Marandu

DGPAE PPY 324/2024 del Departamento de Gestion de Programas de Alimentacién
Escolar dependiente de esta Direccion, en el que adjunta Dictamen Técnico N°73/2024 por
la cual se autoriza el PROYECTO DE ALMUERZO ESCOLAR del ejercicio fiscal 2024,
presentado por la MUNICIPALIDAD DE TAVAPY, presentado segtin expediente de
referencia, de fecha 94 de julio del presente afio.

Elaborado por: Cassandra Becker %/
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Mision: Somos la institucién rectora cue formula y ejecuta la politica educativa permitiendo el desarrollo personal,
social, econdmizc y cultural de la poblacién

MARANDU DGPAE PPY 324/2024

MAV E GUARA : Andrea Milena Fermandez, Directora
Direccién de Alimentacién Escolar

: Melissa Desvars, Jefa 4’_"?“‘*\
Departamento de Gestién de Programas de Alimentacién Escolar

. 25 dejulio del afio 2024.

MBA’EGUIPA : Expediente Xilema N°®228.333 de fecha 04 de julio de 2024.

Téngo el agrade de dirigirme a Usted, a fin de remitir en
adjunto para los fines pertinentes, el Dictamen Técnico DGPAE N°73/2024, que
autoriza el PROYECTO DE ALMUERZO ESCOLAR del ejercicio fiscal 2024 de la
Municipalidad de Tavapy, presentado a través del expediente de referencia.

Maitei.
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Misién: Somos la institucién rectora que formula y ejecuta la politica educativa permitiendo el desarrollo personal,
social, econdmico y cultural de la poblacién.

DICTAMEN TECNICO DGPAE N°73/2024

Referencia: Expediente Xilema N° 228.333
de fecha 04 de julio de 2024.

1. Antecedentes
El Sr. Teéfilo Baez Caballero, Intendente de la Municipalidad de Tavapy del
departamento de Alto Paran4, presenta el proyecto de Almuerzo Escolar para proveer a los
estudiantes de las instituciones educativas del distrito a su cargo, v solicita autorizacién

para la implementacién de este.

En fecha 24 dejulio de 2024, la Mun:cipalidad de Tavapy remite los documentos completos
requeridos para la autorizacién del proyecto.

2. Consideraciones técnicas

Se realiza el analisis técnico del proyecto que forma parte de expediente, teniendo en cuenta
los siguientes criterios:

Tabla 1. Aspectos a evaluar

N° J CRITERIOS DE EVALUACION | CUMPLE |NO CUMPLE
£1. [Identificacién - =" = == ki

1.1 |Datos de la Gobernac16n/ Mumc1p10 v

1.2 [Datos del responsable del provecto v

1.3 |Datos del nutricionista v

2. |Principales datos del proyecto de almuerzo escolar T
2.1 [Cantidad de instituciones educativas seleccionadas
2.2 |Cantidad de estudiantes beneficiados

2.3 [Tiempo de provisién del servicio

2.4 |Fecha estimada de inicio de la provisién

2.5 |Fecha estimada de finalizacién de la provisién

2.6 |Presupuesto estimado para el servicio

2.7 |Precio referencial

2.8 |% de la agricultura familiar a implementar

3. [Identificacién de las instituciones educativas seleccionadas

SIS S SKS

[nstituciones educativas seleccionadas se v
3.1 i -

encuentran en la Microplanificacién
3.2 [Cédigos completos v
3.3 [Fuente de financiacién v

~1) . z
Elaborado por: Cassandra Becker(%' Revisado por: Melissa Desvars \
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social, econémico y cultural de la poblzacidn.

;i 5.1 [Horario de preparacién del ment v
b 5.2 [Horario de distribucién A
v
v

5.3 [Constitucién del ment
5.4‘ Modalidad del servicio _

Menti ciclico con la descrlpaén de todos log | v
Comonentes

Calorms del Ienﬁ mgrﬂdlente
7.1 para un comensal (u.na persona) y la forma de v

= 91 [Plan de monitoreo. | ] v

9.2 |Plan de capacitacibn | v
9.3 |Plan de Difusion del proyecto a la comunidad v

Cumple No Cumple

5 | 10.1 [Condiciones minimas del servfc:io-requerido
R 10.2 [Procedimiento para la prestacién del servicio _—
10.3 [Indicaciones generales
f_;l 104 Procedimiento f para ] la entrega del almuerzo escolar [ —"

No Cumple

? 10.1 Mecanismo de recepcién de los alimentos v
r" 10.2 Mecanismos de almacenamiento v
4 10.3 [Mecanismos de higiene v

v
v

: 10.4 [Mecanismos de pre elaboracién y elaboracion
\, 3 10.5 Mecanismos de distribucién

Elaborado por: Cassandra Becker% Revisado por: Melissa Desvars
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Mision: Somos la institucién rectora que formula v ejecuta la politica educztiva permitiendo el desarrollo personal,
social, econérrice y cultural de la poblacién.

3. Conclusiones

El analisis técnico se realiza en concordarcia a los documentos que forman parte del
expediente foliados del 1 (uno) al 14 (catorce), teniendo en cuenta la Ley N°5210/14 de
“Alimentacién Escolar y Control Sanitario”, la Ley N°7264/2024 “Que crea el fondo
Nacional de Alimentacién Escolar pera la universalizacién equitativa de la alimentacién
escolar (Heambre cero en nuestras escuelas y sistema educativo)”, la Resolucion CONAE
N°003/2024 “Por la cual se faculta al Ministerio de Educacién y Ciencias a seguir aplicando
los linesamiertos e instrumentos necesarios a fin de aprobar los proyectos de alimentacién
escolar que no integran el listado de Municipios priorizados por el CONAE”, la Nota
DGBE N°213/2024 de la Direcciéon General de Bieneszar Estudiantil del Ministerio de
o Educacion y Ciencias en la cual se solicita respuesta a varias consultas sobre la autorizacién
Gy de proyectos al Ministerio de Desarrollo Social, la Nota VAF N°104/2024 del Viceministerio
de Administracidn Financiera del Ministerio de Economia y Finanzas en el cual informa
que el MEF proporcionara financiamiento a los municip:zos durante el ejercicio fiscal 2024,
y el Manual de Procedimientos para los servicios de alimentacién escolar, en instituciones
educativas ce gestién oficial, privada y privada subvencionada, establecido por el
Ministerio de Educacién y Ciencias y aprobado por Resolucién MEC N°965 del 16 de
setiembre de 2022.

En ese sentido, considerando que lo solicitado cumple:con los criterios de evaluacién
detallados er: la Tabla 1 del punto 2 de este dictaman t&cnico, se autoriza el mismo (ver

: B tabla 2) por tGnica vez con una vigencia de 90 (noventa) dias a partir de la fecha de emisién,
a fin de realizar los procedimientos administrativos correspondientes.

Tabla 2. Resumen de la autorizacién solicitada en relacién con el servicio de almuerzo
escolar

Institucionss Cantidad de Inemgetdeibnision Modalidad del
Beneficiarias Matriculados . Total : servicio
Afo Dias Dias

Lunesa |Alimentos preparados

a5 2 267 2024 56 .
viernes en las escuelas

Asimismo, se deslinda responsabilidad sobre la ejecucién fuera del proyecto presentado,
ademas de no poseer injerencia en cuestiones relativas al precio referencial, la fuente de
financiamien:o, fos procesos de contratacién, la modalidad de servicio seleccionada por la
contratante y los datos omitidos en el Proyeacto, el cual es exclusiva responsabilidad del
encargado de la elaboracion del mismo; se circunscribe el anélisis a las especificaciones

Elaborado por: Cessandra Becke Revisado por: Melissa Desvars
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técnicas de caracter nutricional, a fin de garantizar el cumplimiento de los criterios de
seleccion de los deneficiarios y a lo establecido en las normativas legales vigentes.

Se exhorta agotar los medios y las gestiones administrativas necesarias; a fin de brindar la
alimentacién escclar todes los dias del calendario escolar, para dar cumplimiento al

objetivo de esta politica pablica.

En caso de detectar variacicnes =n el cumplimiento, se remitira al érgano de control
correspondiente.

Es el dictamen.

Lic. Nut. Cassandra Becker
Registro Profesional N°: 1.473
Fecha: jueves, 25 de julio de 2024

\S fﬁprci%)ado por: Lic. Melissa Desvars, Jefa
gnto de Gestién de Programas de Alimentaci6én Escolar
D’ﬂ:eca()n de Alimentacién Escolar

interesada.

(D
Elaborado por: Cassandra Backe @% Revisado por: Melissa Desvars £
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MUNICIPALIDAD DE TAVAPY
INTENDENCIA MUNICIPAL

Creaco por Ley N°® 4.322/2011, Promulgada el 26 /05 £2.011
Departamento de Alto Parand ~ Paraguay : o7

|

Tavapy, 02 de julio de 2024 .-

Sefor

Robert Gayoso Mendoza, Director

Direccién General de Bienestar Estudiantil - MEC
Presente

Tengo el agrado de dirigirme a usted y por su intermedio a donde corresponda, a fin
de remitir la el Proyecto de Alimentacién Escolar para las Instituciones Educativas del
Municipio de Tavapy, para la aprobacién gor parte de vuestra direccidén, para realizar el
procedimiento a licitacién para la Adquisicion de Almuerzo Escolar gara Escuelas.

Adjunto con la solicitud la presentacidn de Formulario del “"Proyecto para el servicio
de almuerzo escolar ejercicio fiscal afo 2024"

Se aclara que la Institacion Municipal se compromete a proveer 67 dias de almuerzo
escolar para dos Instituciones educativas del Distrito, conforme al gresupuesto Institucional,
a la vez la se compromete a AMPLIAR los dias de almuerzo en caso de que haya mayor
presupuesto, a fin de proveer a los alumnos el almuerzo escolar hasta finales del afio lectivo
2024,

Esperando una respuesta favorable le saludo con la estima y respeto de siempre,

atentamente.

: /uEén Pereira Ruiz Diaz

Secrstario General
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L _1! DIRECCION GENERAL DE BIENESTAR ESTUBIANTIL
o | DIRECCION DE ALIMENTACION ESCOLAR
LR

£

PROGRAMA DE ALIMENTACION ESCOLAR DEL PARAGUAY — PAEP

Formulario N* 01: Proyecto para el servicio de Almuerzo Escolar

“Departamento®: ALTO PARANA [ Distrito®: TAVAPY

Direccidn del local de Ia Gobernacién/Municipalidad: Av. Amambay y San Antonic

N* de teléfono de linea baja®: 0675-265234

Nombre del Gobernador/ Intendente®: Te6filo Baez Caballer

N* de celufar: 0983 231058

Direccion de correo electrénico®: tavapymunicipalidad@®gmall.com

Nombre del/la Nutricionista*: Lic. Patricia Beatriz Romero Béez

N? de Registro Profesional®: 4063 1 N* de celular®: 0973 751685

Direccion de correo alectrénico®: patty2007 @gmall.com
Cantidad de instituciones educativas beneficiadas*: 02 (das)

Cantidad de estudiantes beneficiados®: 267 (doscientos sesenta y siete)

Tiempo de provisién del servicio de almuerzo escolar (en dias) 2024™: 56 dias

Fecha estimada de inicio de la provisién®: Setiembre 2024

Fecha estimada de finalizacion de la provision®: Noviembre 2024

Presupuesto estimado para el servicio 2024*; 228.225.000 g5.
Precio referencial por plato®: 15.000 gs

Porcentaje de la agricultura familiar a implemenur' 10%
Decreto l* 9270/2018 establece como minimo 10%

*Son campos obligatarios
'Obs. Paro eloboror los precios refi iales se deban ideror los th ig hlectdas por lo
Direccién Nacionol de Contrataciones Fublicas

Vigléne eibn del si educative nacional parente, can gestidn participativa, eficar y cficiente,
én Escotar - independencia Nacional Ne874 ¢/ itd. {6to..Piso Edif.Beckeiman)
Cnrves almentaclés sdomln s g s
Mm
. Patrieil Famero
- Reg. W0, 4023 -
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3. Identificacién de las instituciones educativas a ser beneficiadas
RSl N ) : CANTIDAD DE ESTUDIANTES .
IDENTIFICACION DE LA INSTITUCION EDUCATIVA Ty

[ R ' vaue | paenc

wode | oo Nl eido | il | 2o | e | 298

Nl estab | O o ey | tento ¥ finen
(R ik she sty Zaiyu | incligenm 1 T { R Sl e Dl elpcidy

oto nstity . T T‘[“: ncusnt ; n
iRt an | o O 0. L
| enuno) ;
v ESC. BAS. 1318 MARIA' . . : =l =i
11015022 16797 | e Oficial Tewapyl | R o|olofololo 13 9 3131|2827 iln
1 toas015| t7aay |G BAS 3mISAN oficd | MO | Taany2 | R : ololololelo|m|10|z|2e|as|as|-|-|-]| - £
ROQUE G. DE SANTACRUZ m L
N B - Subtotal a2 28
) Total 267 ol
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5 ey e I

‘_‘_ 4.1 Distribucién del aporte NIVEL INICIAL EDAD ESCOLAR
A calérica por rango etdreo. 312 K=al 450 Keal
T : +f~ 30 keal +{~50 keal
b4 5. Composiciéndelmens e -
e, 5.1 Horario de preparacitn del De 07:00hs a 10:00 hs
mend
5.2 Horarioe de distribucion Turno manana; 11:00 2 12:00 hs
| Furno tarde: 12:00 8 13:00 hs
6.3 Corstitucion del ment Plata Principal, Ensalada y postre
Efaborados con alimentos frescos y naturales
5.4 Modalidac del servicio del Alirrentos preparades én fas escuzlas
almuerzo escalar 4 |
5. lﬁem Ciglico ——
T = ] SEMANA 1Y SEMANA 3
& Oias de la semana Lunes _Martes | Midrzoles | Jusves Viernes
s R ' i Caids de Guiso de Picadito de
She : s Vori Vorl de Tallarfn can 3 3 -
_-’ﬂ : mw ! carne salsa de pollo W!::tm mandiocalcan po::;on
- '&1 — : T0g i Ll .
| .'.“._ﬁ.\ ".P"'.. __.i_.”; tvel o 240 gramos + 80 g fideo 240 gramuos 170 gramos 200 gramas
C 100 g smlse + L .
350 gramos 120 g fidsa 350 g 250 gr ; 300 g
Ensalada de Ensalada de Enszb=dn de Ensalada de Ensalada de
vegetaies vegetsios vegetales vegetales etales |
Dulee de | Ptade i 1
postre $s fe membrille/ | Fruta citrica estacién hier
3 Estacicn Banana ! manf |
Eataza Banana
— SEMANA2VSEMANAG 1
b ! Lunes | Martes | Mircoles || Jueves | Viernes |
N Estofado de Calco de ) ) Polenta con
- I Salsa de polio |
] Soyo palio con porcto con e salsa de
: Lﬂ papa ficea came |
— ) FOgsalsa +90 | 70gsalsat |
: ;'Gli 240grdmios | 20C pramas SFARIBIN0E paroz 170 g ook
ot ! ) 100 g salsa+ | 100 g salsa+
350 gramos 200 gramos 350 gramos 130 g arroz 250 3 pol
Ensalada de Ensalada de Ensalzdace Ensalada de Ensalada de
viegeles vagetales ales vegetales vegetalus
Dulce de ) Fruta de
Esﬁ::n?;:lan& Bt/ Feuta clues Crama | estacion
; MemErilio Banana

OBSERVACION: El men( ciclico es la distribucién nanmalizada de los ments para un peflodo de tiempo
de 20 dias, con el objetivo de brindar variabilidad.

Cualgu er wodificacian sl mend ciclice, deberd contar can la autorizacion de la contratante con fa
justificacitn del mismo; solicitando en un plazo de 24 horas antes viz neta.

7. Recatario del ment ciclico

__he

<l " jonal parents, Lon g2506n pativa, eficuz y efich

Cxcglar - kG i T ETH o {6ta. PiFe BN locketrmpr)
Corres: alimetiacidn sucotaribnic sov.oy . >
\%jm]ﬁ I : ‘

4. g e 0B
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i y &jecutn bn politics educative permitiendo ol desarzollo personal, social,

Carne vatuna -Lifnplar ki carne, dejarla libre de ligamentos y
magia 20g e grasa.
Zapallo &g 32g | -Cortar én porciones Iguales.
Harina de maix a0 g 40g | -Lavar, pelar v plear los vegetales en cubos
’ . - Tamate 250 24y pequanins,
R‘;:m g Zanahoria 20g 16g Seltar la carne con aceite, agregar cebolla,
iy Cebolla 10g 3p locote, ajp, zanahoria, sal yodada y coclnar
SRR Locote 10g 8g | hasts que estin biandos, luegn agragar tomate.
a“m“g'l Queso Parsguay 10g 10g | -Cocinar hasta que el tomate forme una salsa
: b Aceite S5mi sml | rofa, agregar agua callente, laurel continuar la

P Qrégana 05g 05 | coccion por L0 minutos sprox.

s Ajo 058 0,58 | -Agregar zapallo y cocinar hasta que se ablande.

m Sal yodada 058 0,58 | ‘Mezclar en un bol, fa harina de maiz con el
Nivel inlciali ; 5 .

240 gramas Laurel 02 02g | quesoParaguay e integrar bien, luego agregar el
o i Agun potabie e/n c/n caldo de la coccidn y armasar paro formar Jas
Edad esealar: i
360 e bolitas. 52 debs agreg:ar poca éantidad d= agua,
‘ apenat para que se ligue todo y poder formar
una masa uniforme.
“agregar las balitas de maiz al caldo.
Locnar hasts que salgan a la superficie y luego
apagar el fuego, agregar ¢! orégano,

Maenk 2

Tallarincon | ingredientes | %0 | PO Preparacién
salsa de pollo.
Salsa de pollo Salsa de pollo:
Pollo 60g 425 | -Limplir 2l polle dejarlo lisre de hueso y plel.
A Tomate BRE 59g | -Cortar en porciones iguales.
R‘a::[qﬁul w, Zanahioria 20g 16g | -Palar, lavar y cortar inamenta los vegrtales.
Cebolla ‘158 ity Sellar o pollo en aceite con Ajo. Luego agregar

Fsipie: | ocots 10g ag cebolia, locote y sal yodada,

283 keal Acefte Smi 5l | -Cocinar hasta gue se ablandon, luego agregar
Alo 05¢g 0,54 | tomateylaurel.
Sal yodada 05¢ 0,58 | -Posteriormente, agregar agua callénte hasta

P'm Lauret 0,2g 0,28 | cubrir Tos Ingredientes y cocinar por unas

po Agua potable ¢/n o/n minutos hasta que quede |a salsa roja.

Nival inicial: Eideo
m'f‘-’;::‘: BOL | crino Tallarin a0g | 40y | Fideo:
Elad Gcatars: 5al yodada 05¢g 058 | -Hervir el fiden en un rocipiente con agua y sal
S | Agua potable e/n ¢/n yodada; y cocinar pot § minutos kasta que esté
300¢ EWse 220 al dente.
£1P0 «Escurrir el agua de coccidn y mexciar el fideo
con la salsa. Senvir.
Meni 3 - )
Caldo de poroto | Ingredientas m m Proparacion
conafroz |
M;Idfmfml pa * | Zapalio 60g 328 | -Lavar, pelar los vegetales en trozos pequeficy.
Poroto suco 30¢g 308 -Saltear cebolla, tomate, 2anahoria, lotote ¥ ajo
Errersia: Tomate 25g 24»g can el aceite,
265 keal Zanaharia 20g 16g -Cocinar hasta que los milsmos estén tlernos.
Arroz 158 15g | tncorporar el poroto y agua hervida, una ver

A ReR Queso Paraguay 1Sg 15g¢ | blando agregar el zapallo.

PR s Cebolla 10g 8g -Luego agregar el arroz y cacinar hasta que esté
NN!!-Hd;h Locotse 10g 8g coeido, retirar del fuego y agregar el queso
A Acaite Sml sSml | desmeniado junto con la sal yodada,

Edas &culm Alo 058 05g | Qhssrescion: sl utliza |5 legumbre seca deberd
350 gramas Sal yodada 05¢g 05g | serremoja dal dia antes en agua A temperatura
Agua potable c/n c/n ratural o una hora antes en agua callente.
Meni 4
carne

Visidn: Institicionrectora del sist

Rreccion de

2, CoN gestidn participative, efiaz y
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i MINISTERIO DE PABAGUAI
5 % EDUCACION | TEKOMBO'E
v Y CIENCIAS | HA TEMBIKUAA
&b PARAGHAY | MOTENONDEHA
A Misidn: Semos ks Instiucion rectora gue fanmula y ejacutn B politics edusativa pesr tiende el desarmolip prrsanal, sackil,
ey econamico y cultsral de la potiacidn,
wandocs 2008 | 11Eg Mandioca:
Carne vacuna 60 o S2g Delar y lavar =mandioos.
endim ento: | magra Zortrla en £l medio en trozos simllares y
Aporeion | Tomate 6ig |see cocirar hiasts gue esse blpndo.
Cebolla 158 |14g Gulso de ma=doca:
ocote g |8g “Limgine la <2me vacuna, dejarlo bibre de
Aceite 5mi | S g@maentos y soitarie en cubos.
| qe 05g |05g Aaver, pelar y picar los vegetales en cubos
Sal yodada 058 05g sequenos.
|| Laured 02g |02g Saltear la cama en el aceite v ajo.
Aguit petable o/n cfn Agregar cedcila, tomate, locote, laurel, sal
yedada,
<ocnar has2s que Estén tiemnas. Incorporar lo
Tiandioca previamerte cocinada y picada en
| subies perduisios y codinar por 5 minutos mas
aprosdmadanents,
-Agregar agva 3 €5 necesario.
Mem=i 5 . [
Picadizode | ingredientes | PO | PS Preparacién
ruto Neto
pollo con papa : :
Rendimiento: | Paps 00g I34g
1 porgién Pechuga de pollo 6lg 42 g | -Limalar el p=lo dejario libre de hueso y plel,
| Tomate 608 54p | -Corzaren p==lones jguales.
Energia: Zanshoria 200 16 | “iovar, pelaes cormr los vagerales on cubos
(VT Cebola 208 15 i|oeivenos
Locote g gg. | Sellar @l psio com &l 3fo, una ver selfada
Arveja 58 ‘Zg | 3gregor el tewate, mego las demids verduray, la
Acelte Sml sml | 52l vodada ¥ agregar ef dgua callente hasta
Cehollita de hoja 58 g =ubrir los ingrediensss. B
Alo 058 | 05g |-Forditimo, sgregarlas papas, arvefa y cebollita
1d gscola Sal yotinca 058 G358 | dehoja. cocgnar hasta que estén blandas,
300 gramos | Aglia potable. c/n c/n
- Carne Magra 603 S3g | -Limplar la = ne defarlo libre de ligamentes y
Rendim'ento: 1 | Zapallo 60g 32g | aresa, molinery resenar
parcidn | Tomate 30g 29g | -Lavar, pels v picar (o5 vegetales en trozos
: i Arroz 208 20g | prauefios.
Zanahoria g 155 | -Saltear en un recipiente cebolla, tomute,
Queso Paraguay 158 155 | tecote, ajo v zatinar hasts que estén tiernos,
i Cebella 10g 58 | -Agregar la awne melida, zanahoria, zapallo, a
50 PoF Locote 0g z -5l vadadn yef arro con agua hervida, cocinar
porcién: | Aceite Sml Smi | hasta qua esén blandos.
Nivel inicial: | Ajo 05g 358 |-Revolver lertamente hasta gue |a came esta
170gramos | Sal yodada 05g | 58 |cédda
' Edad escolar; | Orégano 058 35g |-Retirar def=usgo v agregar el gueso y orégano,
250 gramos. | Agua patable cln ='n
Meou 7 I ; H
tstotedode | Ingredientes | P | o0 Praparacion
pollo cen papa =
Rendimiente; | Papa 200g 124 g | ~Lawar, sacar Iz piel | cortar el polloen partiones
1 porcion Pachugs de pollo 603 Rg | pequedas,
Tomate B0g 53g | -Levar, pelir y cortar las verduras,
‘Energla: Zanshoria 20g 25g | -Selar el poiic con & ajo v lasal yodada, una ver
257keal || Cebolla 208 3g |ssliada agresac & tomate, luegd las demds
. =1 ||| Locote i0g 5g verduras y =g egar <l agun callente hasta cubrir
Aad Pesepor | Arveja SE 5g | les mgredie-tes.
= porsion: Aceite sml Sl | -Por Oitime, agregar las papas, la arveja y
% W Nivelinfclat: | Cebollita d= hojs 5g sg |c=bslitz de hojs, cocinar hastn que estén
4 200gramos | Ajo 058 0.5¢ ias.
33 Vishdn: instituci rectora del sistema educativo nazlonal, csanse con gestisa partiipativa, eficaz v eficlente.
Esotar - I densa M=B74cf t <610, P EUIN. )
Comee: gllmantaidn.eyccarmes g
| fieg. Wiro. 4083 - >
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MINISTERIC DE

PARAGUAY

| PARAGUA

_% EDUCACION | TEKOMBO'E
4 Y CIENCIAS

MOTENONDEHA

HA TEMBIKUAA

Mistsn: Somos [a Institucion rectara que formula ¥ ejecuts In pelitica educstiva premitiendo el desarrolle personal, soclal,
ecanomico y cultural de 1o poblacion,

Edad escolar: | Sal yodada 0,58 0,58
300 gramos | Agua potable c/n e/n
Mend B : :
con fidea : !
.| Zapaito G0 g 32 | -Lavar, pelar los vegetales en trozos peguefios.
Ww' Poroto seco 30 308 -Saltear cebolls, tormate, ranahoria, locate y
s Tomate 25g 24g | ajo conal aceite.
Enisaia: Zanahotia 20g i6g «Cocinar hasta gue los mismos astén tieenos.
Ao Fidec nide 15g 15g Incorporar of porato y agua hervida, una vez
% Queso Paraguay 15¢ 15 | blando sgregar &l zapallo.
Cebolla 10g 9g -Afindir la porcidn deé fideo, retinar la
-IW,' Lotote 108 g preparzcidn del fuego luego de unod 8 minutos
IIINI " s d::!- Aceite Smi Smi aproximadamente y servir el plato,
P g ] Alo 0Sg | 05 | Observadon:siuiliiza la legumbre seca deberd
Ed a‘m’:‘". Sal yodada 058 0,50 | serremejods 1 dia antes en agua a
S Agua potable e/n c/n ramaeratura notural 0 una hora antes en agua
350 gramos X
cilllente.
Menis 9
: Peso Peso
Salsa de pollo Ingredientes Brato Neto Preparacidn
con arroz s
Salsa de pallo Salsa de pollo:
e e | Tomite 708 G9g | -Limpiar ¢l pollo dejario libre de hoeso y piel.
“’.1"""‘.“". e0te: | ool 60g | 22¢ | cornarenporcionesiguales:
parcidn. | zanahoria 20g | 16g |-Pelar, lavary cortar finaments los vegetales.
Energla: Cubolla 158 g | -Sellar &l pollo en nceite con ajo, Luego agragar
J9E hcul Locote 10¢ 3g | cebolia, lozoteysalyodsda, B
; ; Aceite Iml 3ml | -Cocipar hastas que se ablanden, Juega agragar
; Aja 05¢ 0,58 | tomatey laurel.
rﬂz: Sal yodada 05g 058 | -Pasteriormente, agregsr agua caliente hasta
p? 5 Laure! 02g 0,2g | cubrir los ingredientes y coclnar por unos
Nivel inlcial: - - ¢
o Agua potable c/n ¢/ mitiutes hasts que queds Lo salsa roja.
70 gsalsa+90g s
s Arroz Siltear el ajo en aceite. Agregar arroz y sal
s 45 as
100gsalsas | 02 T4 i | yodada.
130 g arr Acelte mi 2ml | «Revolver y agregar agua caliente.
i Sal yodada 05§ 0,58 | -Dejarhervir poris aproximad te.,
Ague potable ¢/ o/n Apegar of fuego,
S e Paso Peso !
mgredientes . || o %o | Neto Preparacidn
Salsa de camme
Salss de carne 3 .
Fhrate g B sog -L,:::m la carne, dejario libre de ligamentos v
Rendimiento: 1 | Carne vacuna 5 s2g | EF
Sortién mages ~Cartar en porctones iguales.
celiolla 10g 9g Lavar, pelar y cortar los vegetales en trozos
Energla: Locote o 3 8§ pequefios. . N
3 mil -Sellar la carne en el aceite con el ajo y 53l
356 kcal Aceite y 3ml
058 yodada, una vez sellado agregar los vegetales
Ajo 05g ]
Pesa por Sal yodnda as3 05¢g sin el tomate,
m Laurel 02g 0?2 g -Cacinar hasta que estén biandos, por ultimo
Nivel-iniciat: Agua patable c/n ofn agregar fonte, posteriormerite agua caliente
708 salsa+170g | Polenta hasta cubrir los ingredientes.
200 mi -Dejar cocinar hasta gue se haga salsa y cambie
polenta hgiia potable 200:mi
a : A0g de color (rejo), Aproximadamente 20 a2 30
Edad escolar: | Harina demalz a0g )
g 158 minutos a fusgo fuerts culdando que no se
100gsalsa+ | Cebolla 4y
mﬂuﬂm s b 10g 108 guede sin liquido.
‘3 ! : ARy 2mi -Agregar agua si s necesario.
Acelte - 2mi
sal yodada 958 | o5g |Folente
-Potar, lavar v picar la ceboll
Visiéa: Institucido rectara del sl Iy } parente, con gestién partidipativa, eficaz y eficiente.
L 1 ge 1 Escoter ~ ) NET74 Cf ¢ (B10, Pi3v £, )
Corteo: gitnantaditn estolardmac gov. oy ;
ic. falriciT R
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MINISTERIC O

‘. EDUCACION ' ’H‘J\GMBO’E

¥ Y CIENCIAS HA 'I'EMBIKUAA

Corren: alimentacidn ewalaribmes govoy

PARAGUAY
Jon: Samos i nsl J“ restara que formula y.efearta la polftica.educativa permitiendo el desarroflo.gersonal, sacial,
i v | de o pobizeid
Sellar en el aceite con sat yodada. Agregar ol
aguin Cuando hlerve, Incorporar haring de malz
en forma de lluvia con un carnidor a fin de
= evitar grumas. Retirar del fuago.
.Em | 5 ‘ -
| Rendimiento: 1 28g | ‘Lavary rallar la zanahoria.
- poreign 15 | -Lavar y cortar los demis vegetales.
“Energla: 8g “Colocar los vegetalss an un recipients y merclar
A0 ksl 3ml | con sal yodada y aceite.
Pesdpor 058 | -Servir.
pordon:
60 g:
Ensalada 2 Ingresiantes ::; :::; Preparacion
Tomatz 30g 27g | -lavar y cocinar le remolacha en agua. Luego
; Zanahoria 209 18y | pelarycortaren cubos pequeRos.
mei inl Ceboliz. 10g | 95 | -lavar v cortar efi cubos pequelivs los demss
RS Acelte 3mi 3ml | vegetales,
A6 %0 = | Sal yodacs L] -DSg 0,5g | ~Colocarios vegetalesen un recipienta y mezciar
mw .| consal yodado v aceite: Servir.
ST Observacién: La cebolla una vex plcada, se
“;;{:“ recomienda sumargir en agua hefadn dursnte
= 20 minutos a fin de mejorar Ia aceprabilidad de
|2 misma,
Peso | Peso. 2
30g Wz Aavary cortar los vegetales.
Tomate 208 198 “Colpcar las vegetales en un recipiente y mezclar
Cebolla 10 9g con sal yodada v aceite,
Acelta 3ml aml | -Servir.
Sal yodads 058 05 | Obsepvacion: La ceballa una ver picada, o
recomienda sumergic ¢h agud helada durgnte
20 mirutos a fin de mejorar s sceptabilidad de
In misma.
30g 24§ ~Lavar y raltar la zanahorla.
208 15g Lavar y cortar los demds vegetates, Cologar los
g i vepetales en un recipiente y mezclsr con sal
3mi 3ml | yodadayaceite.
Sal yodada 05g 05g | -Servr.
| Obsaivacion: El repollo una vex picado, se
recomiends sumerglr en agua helada durante
80 minutos a fin de melorar la aceptabilidad de
13 misma,
Lnﬁredlﬂmts : :::; ::: Preparacion
Repolla g 24z ~Lyvar y rallar la 1anahoria,
Zanahot|a Wg 165 | -Lavary cortar los demis vegetalss.
Cebolla 10g 9g -Colpcar los vegetalss en un recipiente y mezclar
Acelte 3m| 3ml con sal yodada y aceite.
| sal yodada 058 | 05 | -Servir
Observacion: La cebolla una ver picada. se
recomienda sumergir en agua helada durante
20 minutos a fin de mejorar la nceptabilidad de
13 misma.
Visidn: Insttucidn vectora dzl ducatl i, transparente, coh gestidn participativa, eficaz ¥ eficiente.
o e Moy Eatgbar - & b Macseial fE s WS Hurmal e {630, Plow Cdit.Backoliman)
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MINISTERIO DE-

2 EDUCACION | TEKOMBO'E

_# YCIENCIAS HA TEMBIKUAA
EARASUAY | | MOTENONDEHA

isidn: Semos i instiueldn rectona qie formals y ejecua la golfica educativa peniitiendo el desarrollo personal, soclal,

Eendmizo y cultural de 1 pabilacibn

-tavary rollar |a zaaahoria,

158 -Lavar y cortar los Epnvis vegetdles.

163 | -Coloca-lcs vegeswes on un reciplentey mezclar
3ml | consal yodaday aceite,

58 | -Senvir.

g -Lavar y picar los vegetales.

5 -Coloca- los vegeiaies enun reciplente y mezclar
5 con sal yodada y aceite,
| -Servir

. mismo,

Ohservacion: El repollo una ver picado. se
recamienda sumergly an agua helada durinte
50 mietce 4 finde mejorar a aceptabllidad del

_.uqn_.sﬂnﬁa

052

o | ~Lavary R_E._....u-qw__o__u
= Sﬁf&ggﬂcnﬁni

..3:53&3«:3_3

“Colorar fon v {es en un reciph y
Senvir.

Praparscion

Aavar v rallar ls tamahoria.

Lavar v cortar los demds vegetales.

~Colocar los vegeteles en un recipiente y
meechn con sal yodada y aceite.

~Servir.

Observacisn: Lasebolla una ver picada, se
recomizanda sumesgir en agua helada durante
20 miratas a fin de mejorar |a aceptabilidad de

| milsmwa,
: m_iv!ﬂna:

-Lavar v rallar la zanahoria,

JLavar v cortar lcs demds vegetales.
“Colocer lusvegutales en un recipiente y
mezdas con sal yodada y acuite.

~Servir.

Preparacidn

-Lavar, pelar antes de consumir,

A

te, con gestion parsicipativa, eficar y eficiente.

Vaidne Institucids rectoea cal istema od
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MINISTERIO DE

.3 EDUCACION

PARAGUAY

y aultural de la poblacio

PARAGLAL :
TEKOMBO'E
Y CIENCIAS HA TEMB]KUAA

Mbhh Samuos 1a tnstitucidn nmbn que formula y ejecuta l politics edotativa permitiendo &l desarrollo persanal, social,

- Dulce de 30g 30g | -Servir el dulee
| Membrillo/batata
2 R Peso | Peso | remeritit
¥4 Naranja i80g 130g | -Lavary pelar antes de consumir
4
Peso Peso
ln;rulimtu B Neto Preparacién
Banana 110q 708 -Lavar, pelar antes de consimir.
" ereduntie. | =0 [ Peso 5 o
":‘-_E.-i- Q _Bruto | Neto | SRS
Turrdn de Mani 30g 30g | -Senireldukce
Ingrediantes 8 Neto. Preparacién
Banana 110g 0g -Lavar, pelat antes de consumir,
1 Dulee dp NS 30z | -Servir el dulce
) membrilla/
.| Batata
‘.'":é’J
-';“;.' Peso Peso .
34 ingredlentes | gt | Meto Prepataciin
= Naranja - 180 g 130g | -lavary pelarantes de cansumir
R Peso | Peso. X R
‘astre . | Ingredientes | o Neto |~ Preparacidn
S Leche fluida 120ml | 120ml | -Separar 25mi deleche frin y diluir la fécula en
SRt Azicar 10g 10g ella.
i"‘";# Imiento: Fécula de maiz 5 54 ~Colocar el resto de la jeche a hervir en una
I foco Rallado g ig cacerola Junto con-el azticat v s ramita de
Enitaes Ciscara de e/n efn canela, ciscara dé fimén o naranija, coco
110 keal
- || naranja o liman llado, remover &
= Visién: InstiuciSn rectora del educativo nacignal, truniparente, con gestion participativa, eficaz v eficiente.
*_‘.‘_- Qpregoion de Twolm - RBr G T (610, P Chf.Deckeiman)
Rl Carrzo: alimpntacide scolmes gov. oy »
5  Pbric@ RBes0
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MIMESTERIO DE PARAGIIA

*} EDUCACION | TEKGMBO'E

¥ YCIENCIAS | HA TEMBIKUAA
PABASUAY SMOTENONDEHA

Misidn: Somas la institucian rectara que formula y &jecita.la polit-ca educativa permitendo el desarroflo personal, sodial,
scoromict y cultural de la pobilacion,

— Pesapor | Valnllla o canefa c/n efn | Cuandola leche rampa a henvr, bajar la

“aorclen: Intensidac del fuzzo {fuegn medio — minima),
‘E0g retirar B canels y/o céscara de naranji ¥ verter
e | la mezdn antericr 2oce a poco sin dejar do
. remover,

<Dejar coter lo mezcla por S minutos

aproximadamente y luégo sacar del fuego.

3 | - Nortat |a crema an e reciplente, enfriay
- I __servir bira frio.

£ .L3var, peiar antes de consumir.

Fretade
aswclén
Qerdimisnto: 1
porcion
5= keal

3. Caleulo de insumos para el almuerzo escolar
Ade: 2024

Instituc on Educativa; | 2 2
NE de comensales: 57
N*'de meses del i
proyecto: 2,8
- Semana d |
| TOTAL | ro7aL
kg TOTAL DEL
Unidad | B |PROYECTO
I ds feso Brufo |
_Insur=o medids
: [ Acets 1 1068 41.652  116.6256
i LAjo kg 06675 287 7AT6
i | Almidon de maiz [ Il |36 2,87 7,476
Taroz. i 005] | 17365| 427z 119,816
‘Arsaengranos kg 385 | J= 335 534 14,952
i Azcar kg 0. 267 534 14952
B4 Banzne kg 11748 31748| 489.92| 1315776
= Betam kg =S 0 0 0 0
{ ria de mani kg 801 8o 0l 1802 44,856
i Bemro ka L | 0 0 0 2
Bicamcenato de sodio | kg ol 0 D 0 0
Coce Rallado ke 0 ol ossrl 1602 44856
Came vacuna magre * | & 37.38 37.38 2204 138.84  388.752
Carme vacuna magra
i) _molida kg ol 0 al
S Ceballe de cabeza by 28T 112,14 313,992
i Cebllita de hoja kg 1,335 534 14,952
P Choclo [0 g 0 0
g Chva de clor kg | 0 ]
e Crersa de leche kg T o 0 a|
iH Dulc2 dcemembrille kg 0 0 0
»;',;]: Culc2 ca mamon ka E— Q 0
s34 Cules ¢z batats ka 0 35 401| 3204 0
' _Fiden ke 1056 4005|2937 82.236
Gslicta Molids ez 0 0 o 0
Aishtm: (nstitucidn rectora del ducativo hadloral, transporente, ten gestion participativa, eficaz y eficiente.
e Lacotar y POSC Ol RO S g7 ITumE = {6te. Moo Edt.Oeckohnan]
Corroo: glimentacido.suol@mis gov by >
BOVY O y
+ flog. Mo, 4003
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i ,; MINISTERIO DE PARAGUAI

i% .3 EDUCACION | TEKOMBO'E

3 Y CIENCIAS | HA TEMBIKUAA
PARAGUAY MOTENONDEWA

Mision: Somns (a institueién rectora que formula y efecuta i3 polftica educative permitiendo el desarrallo personal, sacial,
Srmico y culrural de Ta polsiacié

Horina de maiz kg 10,68 1%3 10,68 1088 42720 119618

| Harina de trigo g - o IEE==IEY 0 0

 Husvo kg il Bl L 0 0

= = S o

Leche antera 1 of  3204| €408 170.424
= Lechuga Ky 01| 2408 s408] 176424
PEY Lentsjas kg E= | 0 0
iy Locote: K 1336 149,52
:ﬁ.‘ Locro kg
Mandarina kg

 Mandioca kg

_Mani kg

Marnzana L.}

Margarina i

| Melain kg

| Miel de abeja i

Miel de cafia o negra |1

Naranja. s

Orégano [

Papa L P

Pechuna de polio k..

| Pera_ ka

| Perejl L5

| Pepino kg

Pasgado sin hueso ni

 piel ka

Pifia ke

 Pomelo kg

Poroto kg

| Queso kg

| Repolio kg

| Remolacha kg

 Sal yodada L]

Tomate kg

| Zanahoria kg

| Zapalio/calabaza 7]

Vislén: [nstitucidn pectora ded sist ducativo r L, pararte, con gestién participative, eficaz y eficiente.

o b . e R A (V. Plse BT, 1
Copreo: alimentadon sxcolm@meLioy gy 2
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MINISTERID DE | PARAGUAI

'ﬁ EDLCA(_.IOI\ TEKOMBO'E
¥ YCIENCIAS | HA TEMBIKUAA

PARAGUAY I MOTENONDEHA

Misién; Sormios la Institycién rectora que formula ¥ gjecuta J3.politica edycativa permitienda el desarrolla persanal, soclal,
econdémico ¢ cuitural de la poblaci6n.

9, Control de calidad y participacién social

- Monhoreo y control de calidad del almuerzo consumide por losfas niflcsfas serd
verificado por p | téenico callficado con titulo de Grade como Licenclado 2n Ciencia

y Tecnologia de Nlmento /o Nutnicionista, a ser contratado por lu Municipalided.

- L3 empresy adjudicada estorad sujeta al control gue serd realizado en cualguier momenta,
2 fin de avalar ol cumpliniiento de las especificaciotes técnicas exigidas en el pliego de
bases y. condicionss, guedsndo baje total responsabilidad de la empresa oferente
mantener la calidad del almuerzo & ser entregadeos. El prof | téenico calificade
81 Plan recolectard muestras al azar para la verificacion de la calidad (cumplimierte de Ias
R Vo condigiones fislcoquimicas y/o microbiolégicas aceptables, de acuerdo a l=s normas
de W igentes en materia de all 15} de la comida. |
- En caso de no haber conformidad por parte de los léenicos calificadas, el producto seré
recharado y loemprasa deberd reemplazario inmesdi nte ensu fotiidad por olro que
cumpla con |35 especifichcones técnicas requeridas.

- La Muricipalidad a través de un funcionario a sor designado, verificard el cumplimiento
de todo ln solicitado en el Plegn de Bases y Condicipnes y podrd, cuando asi lo creyera
C ! . pedic cambi Se egardn Informes menswdes de b
sltuacidn,

1 Se reallzardn antes de Iniciar I3 sjecucidn del proyecto, 2 traves de una convacatoria a
futuros cocineros v auxiliores de cocina, la mima estard a cargo do las empresas
: [ adjudicadas, deben contar con una constancia de Capacitacién en BPM certificoda por el
cAPACItaciones || yan conforme a sus normativas vigentes.

9.3, Plan £l Proyectd de Allmentacién Escofar es promotionade y difindide por medios de
de Difusién del. | cominicacian local'y Dapartamental briidando 3 fa ciudadania informacion acerca del
lm!m ala | ment anual, de la empresa’ ganators de 1 licitaclon y proveedora del Almuerzo para

9.2. Plan

idad periodo 2024,
i , 10. Modalidad del servicio de almuerzo escolar seleccionada
| “Alimentos preparados en [as escuelas™ [codinando en las escuelas).
I' RECEPCION.
pe {; Selectidn de la mataria prima a ser utllizada para Ia elaboracion del meny establecido “eniendo en

cuenta fas normas de calidad e inocuidad, descartando asi los productos cdmicos y fruttherticalas que
no cumplan con dichas nommas,

.1-.: { AL .

Para el correcto almacenamiento dé los alimentos se tienen en cuenta [3s caracteristicas de las mismag
asi para evitar el deteriora debido a que las entregas son hechas en farma semanal. Para ello cada
institucion cuenta con heladeras y/o congeladores y estantes en donde ordenar sus productos
adecuadamente,

HIGIENE,

Se establece sistemas de {impieza tanto de fos utensilios, estabiecimiento, cocina y de los alimentos a
ser almacenados. Los reslduos se destinan en bolsas adecuadas para su posterior deposicién,

PRE ELAB ON Y !

: £l horario de pre elaboracidn es @ Partlr de las 07.00hs 2 10,30 hs. Se cuentan con los Ltensilios

o necesarios para la elaboracidn eficaz de los meniis, en este procaso se tienen en cuenta los protocolos

3t de elzboracion de cada plato.
(X

3 Para dicha elaboracién se cuentan con cocineras con previa capacitaciones y auxiliar de cocina de
acuerdo a la cantidad de alumnos en [a institucion.

El oferente es responsabie dé todo el proceso de elaboracién de las comidas principales, ensaladas
postres. Las alimentos dehsrénr_ser claborados en lasinstituciones Educativas de acuerdo a 12 cantidad
de alumnos, no s& aceptaran alimentos pre élabiorados y refrigerados.

H Visién: (nstitucidn rectora del's ditcatiy I, transparente, con gestibh participativa, eficaz y efiziente.
7 : e Al Escalor 1 i 1y 0 PIEDTS e (Fra. PR EQW.Dackelmar)
Corre: ahmentaciin esqoiprfmes gov.ga )
A mﬂmm
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Migidn: Somaos{a institucidin ructora gue formula v ejecuta.fa poltica educativa permitiendo el desarrollo personal, social,
ecandmico y cubiuml de la poblacién,

El oferente ceberd entregar dizriamente |as porciones del men, en cantidades equivalente ol nimero
de destinatario de cada escuela,

DISTRIBUCION.

Se reallzard en forma equitativa 2n el horarlo establecido de turno mafiana 11.00hs a 12.00hs v turno
tarde 12.00bs a 13.00hs, en dos turnas de manera a canservar |2 temparatura y la calidad del alimento.
Se utilizaran utensillos no toxicos, platos de plasticos; cucharas o un pote pléstice para la ensalada. Se
cumpliran todas las normas de higiene y manipulacion de los alimentos desde el momento de la
higiene del kugar, pre elaborac 60, distribucién y posterior limpieza del drea utilizada, Asi cumpliendo
estrictamente con fas exigencias y crizerios del Instituto Nacional de Alimentacién y Mutricidn (INAN)
dependenciz del Ministurio de Salud Pablics y Blenestar Sovial (MSP ¥ BS).

Laentrega de los alimentos ses diaria y debers llevarse 2 cabo durante los dfas hébiles escolares {de
lunes a viernes), corresparidiente alos cinco (5) dias hibiles de clase comprendidas en Ja semana.

La elaboracén del almuerzc 2scolar serd realizada en 2 jnstitucién Educativa, mediante el
acondicionarmianto de una cocina sscolar, garantizando la calidad del producto final en cuanto a
higiene, salubridad v calidad del almusrzo escolar.

La emprasa proveedora deb= de proveer todo lo relacionado pare Ia implementacién de la
alimentacidn, la empresa se encargard de la entrega de los ingredientes del meni a fa Institucion
educativa, se encargaran de los equipos que sedispoadrsh para el almacenamiento

ic, Falricl Koinero

« o . 053

Firma del/fla Nuttlclonista

¥ S _\Jﬁﬁb Baez Caballero Lic. Patricia Beatriz Romero Béez
s NDE “"

Wisldn: instityclés rectora del 2 aducitivn ), paretite, con gestidn partidpativa, eficaz v.eficiente.

3 Ll - rNaciomel NEa7a of umantd. (5. PISo £ Uit Beckeiman)
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