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M'eión: Scmos la institución recora que fo:mula y e¡ecuta la politica ec-¡cativa permitiendo el cesarrollo pe-sonal,
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Asunción, 30 de julio de 2024.

Nota DGEE N" 335/2024

Señor
D erlis I aai er Ben ega s, Intendente
Ivlunicipalidad de de
Departamento de Alto

Con dirijo a para
solicituddela
Almaeru,o 18 dejunio de2024r
se ha realizacio las do¡umentaciones

q1le, eir relación a la
sobre el "Proyecto de

Alimentación Escolar -
té¿niao de Ia

del cual se moilifica el

. . 1l

t.i -, .

presentadas, etr

Hambre Cero en
Dirección ile A
Proyecto áe Almuqzo ,

Sin otro motivo, le presento mis atentcs saludos-

de Bienes:ar Eshrdiantil
de Educaciény Ciencias
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Ebborado pcr: ar.aciaCimedd/ Revisado po-: Bcbsrtn
V8íón: lnstiiuc¡ón recbrá d3l s¡stena educativo nacioral, transparente, con gestión participativa, ef caz v

Dhección Generd de Bienesta¡ Esrudiantil - lndeperdencia lJacicnal c/ Fumaitá fEcificio Be;keirnan 1e Piso)
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Misión: Somos la instit.¡ción rectora que formula y ejecuta la política educativa permitíendc' .l desarrollo personal,
social, económico y cultural de la población.

MARANDU DAE PW 470/2024

MÁVAPE éUenÁ :Robert GayosoMendoza,Director Genera
Dirección General de Bienestar Estudiantil

MÁVAGUI Andrc a Milen a F ern ández,
Dirección de Alimentación Escolar

:29 de julio de2024

ALMUERZO
ESCOTAR DE LA MUNICIPALIDAD DE DOMINGO
MARTÍNEZDE IRALA

Tengo el agrado de dirigirme a Usted, a fin ce remitir el Marandu
DGPAE PPY 330/2024 del Departamento de Gestión de Programas de Alimentacíón
Escolar dependiente de esta Dirección, en el que adjunta Dictamen Técnico N"77/2024por
la cual se remite la modificación del PROYECTO DE ALMUERZO ESCOLAR del
ejercicio fiscal ZLZ4,presentado por la MUNICIPALIDAD DE DONÍINGO MARTÍNEZ
DE IRAtAv presentado según expediente de referencia, de fecha 18 de julio - 24 de fiiLío
del presente año.

Maitei.

;::,J::,".,.:,:::::"w:a,vonacona,,ransparen,e,.",;;:,:;*Tlff :::',"4
Dirección de Alimentación Escolar- lndependencia Nacional N'874 e/ Humaitá y Piribebuy i!dif. Beckelman, 6to piso)

Co rreo : a limentacion.escolar@mec.qov.pv
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M.isión: Strnos fq institucién rectora qge for:r:nula y ejecuta la política educativa permitiendo el desarrollo personal,
social, económico y cultural de la población

MARANDU DGPAE PW 330/2024

MÁVAFE GunnÁ : Andrea Milena Fernánde z, Dtectora
Direccién de Alir,nentación Escolar

.*S!
: Melissa

MBA'ÉGUIPA

para tros

afro 2024 preséntado por la
expediente de referencia.

Maitei

Visién:

de Alirnentación

18 de junio de2024y
24 defflio de2024

a fin de renlitir
N"7ry2024 referente a la

ESCOLAR ejercicio fiscal
Marlnez de lrala según

rd NFTERIO DE EDUCACIÓN Y CIENCIAS
Dirección de Ali m ent ación Escolar

liü fri; I.1ADA

julio de

Revisado por: Melissa

del sistema educativo nacional, transparente, con gestión participativa, eficaz y eficiente,

Departamento de Gestión de Programas de Alimentación Escolar - lndependencia Nacional Np874 c/
Humaitá. (6to. Piso Edif.Beckelman)

Correo: dpto.gpae@mec.gov,py
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Mis¡ón: Somos la institucién rectora que formula y ejecuta la política educatjva permitiendo el desarrollo personal,
social, económico y cultural de la población.

DTCTAMEN TÉCNICO DGPAE N"77/2024

Referencia: Expediente Xilema No 206.606
de fecha 18 de junio de2024.

1. A{,ltecedentes

El Sr. Derlis |avier Benegas Carrera, ftrtendente de la Municipalidad de Domingo
delMartÍnez de Irala

modificación del
N"192/2024 en

insütuciones educati

PARAGUAI

TEKOT{BO'E
HATEMBIKUAA
MOTFNONDEHA

de Alto

de 2024,

a su calgo.

nota en la cual solicita la
según Nota DGBE

a los estudiantes de las

Nota DGBE N'L fecha 12

En fecha VL deju'lio de 2A24, con expediente Xilema N"248,352 la Municipalidad de
Domingo Martkrez de Irala presenta todos los documentos a través de correo
electrónico, requeridos para b autorización del pedido de modificación.

Depa,rtelnehto de G,estión de Programas de Alimentación Escolar - Independencia Nacional N'874 c/
(6to. Piso Edif,Beckélrnan)

Correo : dpto.gpae@rnec. gov.py

2. Consideraciones técnicas

LL La modificación solicitada hace referencia a: los dlas de provisión y de la
modalidad plurianual a anual del servicio de almuerzo escolar.

2.2 |trstificación; La Municipalidad de Dorningo Mar-frnez de lrala solicita
actualización de la autoruación del proyecto de almuerzo escolar, por tanto, cambia los
dlas d:e pióvisÍón de 160 üas a 90 días que pasa de ser plúianual a anual para el año
2024.

Elaborado por: Cassandra Revisado por: Melissa Desvars

Visíónr l.nstituqión re.ctora del sistema educativo nacional, transparente, con géstión participativa, eficazy

-ffi4o según Nota DGBE
'ít: ,i,{,1

del servicio

Alimentos preparados
en las escuelas

1S10

E

tal
Ti

Año

ResurnenT

Instituciones

2
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Misión: Somos la institución rectora que formula y ejecuta la política educativa permitiendo el desarrollo personal,
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3. Conclusiones

El análisis técnico se realiza en concordancia a los documentos que forman parte del
expediente, teniendo en cuenta la Ley N"5210É4 de "Alimentación Escolar y Control
Sanitario", la Ley N'7264/2024 "Que crea el fondo Nacional de Alimentación Escoiar
para la universalización equitativa de la alimentación escolar (Hambre cero en nuestras
escuelas y sistema educativo)", la Resolución CONAE N.003/2024 ,,por Ia cual se
faculta al Ministerio de Educación y Ciencias a seguir aplicando los lineamientos e
instrumentos necesarios a fin de aprobar los proyectos de alimentación escolar que no
integran el listado de Municipios priorizados por el CoNAE", la Nota DGBE
N'213/2024 de la Dirección General de Bienestar Estudiantit del Ministerio de
Educación y Ciencias en la cual se solicita respuesta a varias consultas sobre la
autorizaciÓn de proyectos al Ministerio de Desarrollo Social, la Nota VAF N.104/2024
del Viceministerio de Administración Financiera del Ministerio de Economía y
Finanzas en el cual informa que el MEF proporcionará financiamiento a ios municipios
durante el ejercicio fiscal 2024, y eI Manual de Procedimientos para los servicios de
alimentación escolar, en insütuciones educativas de gestión oficiáL privada y privada
subvencionada, establecido por el Ministerio de Eduóación y Ciencias y apróludo po,
Resolución MEC N'965 del16 de setiembre de2022.

En ese sentido, considerando que 1o solicitado cumple con los criterios de evaluación
del punto 2 de este informe, se autoriza (ver Tabla 2) por única vez con una vigencia de
90 (noventa) días a partir de la fecha de emisióry a fin de realttzar los procedimientos
administrativos correspondientes.

Asimismo, se deslinda responsabilidad sobre la ejecución fuera del proyecto
presentado, además de no poseer injerencia en cuestiones relativas al precio referencial,
la fuente de financiamiento, los procesos de contratación, la modalidad de servicio
seleccionada por la contratante y 1os datos omitidos en el Proyecto, el cual es exclusiva
responsabilidad del encargado de la elaboración del mismo; se circunscribe el análisis a
las especificaciones técnicas de carácter nutricional, a fin de garanlzar el cumplimiento
de los criterios de selección de los beneficiarios y a 1o establecido en las normativas
legales vigentes.

Elaborado por: Cassandra Becke Revisado por: Melissa Desvars

Visíón: lnstitución rectora del sistema educativo nacional, transparente, con gestión part¡cipativa, eficazy

Departamento de Gestión de Programas de Alimentación Escolar - Independencia Nacional No874 c/
(6to. Piso Edif.Beckelman)

Cor¡eo : dpto.gpae@mec. gov.py
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Tabla 2. Resumen de la modificación solicitada con relación al servicio de
Almuerzo Escolar

Modalidad del
servicio

Alimentos
preparados en las

escuelas

Tiempo de Provisión
Días

Lunes a
viernes

Total Días

90

Año

2024

Cantidad de
Matriculados

97

Instituciones
Beneficiarias

2
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Misión: Sornos la ¡nstitutión rectora que formula y ejecuta le política educativa permitiendo el desarrollo personal,
social, económico y cultlral de la población.

Se exhcrta agotat -:os rr,rcdios y las gestiones administrativas necesarias; a fin de brindar
la alimentación escolar todos los dlas del calendario escolar, para dü cumplimiento aI
obj.etivo de esta política pública.

En caso ,C9 detectar variaciones en eI cumplimiento de
control correspondierrte.

este, se remitirá al órgano de

Es el dictamen.

Cassandra Becker
Profesional N':1.473

29 dejulto de2024

Escolar

el presente
la comunicación

Fernández, Directora
Alimentación Escolar

a
-t

de
de

E:¡

ala
Ptección

Elaborado por: Gassandra B"*", 
M::

Revisado pon Melissa Desvars

Visiónr lnstit(lción rectora delsistema educativo nacional, transparente, con gestión participat¡va, eficazy

Departarnento de Gestión de Programas de Alinrentación Escolar - Independencia Nacional N"874 c/
(6to. Piso Edif.Beckelman)

' Correo: dpto.gpae@nec.gov.py
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?{eacuiy ,cÉr€No¡irEt{.c-

fE*iórr 5{:60." l{ iúttittr$c ¡¿¿19¡¡ qve.lórñ€i¡ 
" 

ei*:rtó l* p(ll!i(a *d*{El[a FÉ{*;t,endo el des¡rFllo persrul, s$i¿,,
€3l¿!il¡co? rÉJit*ril de ln aobbr¡én.

l\lanf:oca:
-P*lái1- ]a$é! :é inandi-qaa.
.ecrtFla gl e medic en tro?os airn¡tar*s y
(rcin;¡ ha$:a q.;É estr bldúrjil-
Griso do m¡néoca:
"i.impi¡r la acrúr* v¿cuna, dejnrio iíhfc,r{
ligafi€riü$ +:crt¡rlo en cirbo.s-
-i3v¿r= pele. y picar ios veEetalei en üilbos
l:lque='ios.
-Salte¿r la r¡r$e en el ace¡le y ¡jo.
-4,greÉar cEbeá, tórfi¿te; locoté, laprel, sal
yoda43.

{oclrer h¡sta ?ue €sté6 tierflos. lacorporar la
rriandFxa pteÉ¿mente cocinada g picada en
csbos'peqúeñ(á y cocinar por 5 minutos más
¡irori+iiilelea{d.
.Agre¡ar agi:a s: es lrecesario.

:
:

-Limpíer el pdlE dejarlo l¡bre de hrBsú y pi*t.
.Cortar eri p?rcisfl€$ igaales,

^tavar. pele¡ y cortar lús vtEetátes en cubo,s
pequelos.
-Sellnr'€l F:lc (on el ajo, un"r vez sellada
aire8a et t¡$áe. luegc las demás lerduras, la
s€l yoilada V égrcger !l agua €tente hasta
$brirlos ingf*€i€ntes.
-For úliimo, ágrtsgar lás p¿p¿s, arvÉjá v cebollita
de hoj3, cod:..arhasta gue E3tén blaldas.

Froparaclón

Preparatión

"Umpi¡r la r.rrr* dejarl,: iibre cJc lig¿rn¿rló! v
gr¡s¿, :r'l{riin.:¡r 1¡ r,*5e|Y¿t

"L¡v¿r'. pela|r prtar i*g'r't$¿télts er !rc:o:t
p€qr¡s3os.
-Salte¿¡ en un rpcipiente cebo¡b, tom¿t{,
ló<ot€, aio yére.inar hasta que estér tíernos.
-f;gre8$ tá Er{É ry,lolidt, ¡an*horlB, eapallo, {a

sel yor*da y el arr6¿ ron agua heru.d¿, q¿cinar

hasfü gue es'téc blandor.
.ftavolcer lentaltente hafta gue la carn€ esi¿
¿acidá-
-f,*tirar <iei fury+ y agregar ei qr.iesc y cnigano.

"Lavar"sacar la Flel ycortar el pollo er por6iones
pr:queF.es.

-Évar, 9ólari,y cbita¡ l¿l várdsirs.
"Sellar il polb con el ¿joy t¡ sáf yodada, uña vee
gdlsd¿ agr€¡r el toñále, ltre6o las demás
vgrdur¡s y rgregnr $l agua caliente h¿sta fubrir
los iñgF*díeÉé$-
-P.:r uitimo, a€red,ár las Fapas, l¡ arvela y
c¿9rollira de he¡¡, mcinar hasta que estén
blqndür.
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AEuñnctibli

tngÉdferrter l
Car€ Msg.¡
lapal:o
Toñiit.e
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Ml$lóni $ór¡ó5 ¡ó ir$titucih rpatora qoe formule y e¡eer* lá pol$ic¿ eduntiv¿ prrmitien<fo ei ci*orrgi;o ps¡sofl¿i, sú(iai,
eroffómico y cultural de b Éoblacnñ.

Preparación

-lavar, pelar los vegetales en trüzcs pe{ildiéi.
"Saltear cebolla. tomate, zanahüFia, foEote v
aio csn et ac¿iia.
{oc¡nar haste que ios mismos estén t¡ernos.
lhcorporaf €l por-oto y sg.ra hsruid¿, !ñ¡ ve:
bl¡ndo eeregaf 0l 2apello.
-Afradir la porción de fideo. retirar la
prepara{ión det lu€go tuego dE unos I minuto5
aproxiñádamente y servir ef plato.

Observac¡ón: sí ut¡liza la legumbre seca deber*
$er rÉrroj¿dü 1 día anles efl aguÉ a
tea'pef¡turd nüturtl o *34 horí il¡ler ei sguf
celient€.

Pr¿famcién

Salra de pollo:
.Urnp¡¿r ol pollo dejarlo libre d* huesa y piel.

Cortaf en porclodes iguales.

*el¿r, Iavar y corlar finarnenle lo5 vegctaros.
-S*llar el ¡allo en ac*ite ron aja: Lurgo agr*gRr
cebolta, iocotr y sal yodada.

'(ócinar hasla que 5e abianden, lüegü ¿gregat
lorüáte y láurel.
-potl{riürmente, agr*gar aEua cali€nte h¿$á
cut¡rir ioi kt$reriientes y rócíÁar pór unos
minut{"r"( bást¡? que qur:cie l,¡ Jálaa roj;.
Arrar
-9¡l!ear cf ¿jü u1 ádú¡1;i /lgtüfar 

"¡rrü¿ 
rl ssl

yodird¿.

levrrív*r y ¿gre.*¿t ag,u¡ caltenl r.
-Delar hfrvlr por 15 rninetos apro)¡!nrdanrenie.
Apapr *lfuego.

S¡lsa de ceme
-Lirnpiar la carne¡ dejarlo libre de ligamcñtos y

8rnsa.
-{ortar en porcióne5 i&!a¡er.
Lavat. ptl;t y tir"tar lc; vL'Érl¿lci cii tiotoi
pequeÍ106^

-gellar l¡ carne en el ¡ce¡te {on ri ;l1r:r y rll
yodada, una ver sellado a¡lregar los vegetales
sin el tomate-
{ociñ¿r hasta que estén blandos, por ultimo
agreg¡r tomat€, postefiormente agua {aliente
hiiü cutrrir lar ingr*dientes.
-Dejff aotinlf hásta {uf, se haga salsa y cambíe
d* color (rojol: Aproxidladanlente 20 a 30
rninutos r fuego fuertc cr.¡¡dando quc no r€
{uede lin llquido.
-Ag,egar agara s¡ es aecssario.
Polénta.
-P*l¡r, lavai v piiar l¿ c¡lbuiix.
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¡rlh,tTcfto oÉ : pAR.ü(uar

s",\ EDU(-ncIóN i Tnxo¡lso'E
EJ }:C¡ENCIAS i TT¡TI:TIBIKUAA

PI*AGUÁY : 
'{SfEÑONDS$A

l9k!ótu !:¡*¿is lá in5Étü;ú* ra{tor¡ qe* fü4'mul¿ y el€üil1¡ ta F{titi6 edrc¿tivá prrmirhñdo ci drsrmll* É{{¡ca¿l, so¿i¿i,
xx$n;¿6 1 ag¡u61 d€.h Bbtasós.

Sellar en d aceite con ral yodrda..a.gre6ar *l
a6ua. Cuafido hlerve, lnl;:psr.rr h¡:;n.i df í¡¡ir
en loryrr¡ ¡j* lluvi¡ cln u]¡ cn:rili{rffi ,É llil de
tvil,.r¡ iir ilr¡o;. R$ti$r dtl iuelil

-Lsvar y ra'lar la rafahoria;
-Lwar y rórtar los demás vagotale.
.Colgcat lo$ tegetales e ñ [n rftipidf,li{y ró€¿cl¡r
son *al yodad¿ \ xeite,
-Servlr,

"Láyrr y cüciñ¡r ia rernol¿{h¡ er ;egLa, Luc&o
pelar y tortar rn cubos pequefios.
-L¡v¡r y cürtar en cubol pegueñg lo¡ denrás
vegemhs.
{olocarlosvtgetalesen uo recipíri:e yrnezclar
con sel yortada y a{e¡Le. Scrv¡r.

ObÍ¡ryación: t¡ cobolla una v*r pkada. se
re@rniend€ gumergir *r ¿gua h6:da dur¡nte
?0 minutor e fin de melor*r la as€Flabilidad de

-Lavar y cortcr los l/egetil{.{,
{olorar lo: veget¿lus en un rrripl€r€o y rfio¡d:r
con c¡' vodáda y e{cilc"
'sfrylr.
Q!¡A:?-SgSX La rebotia on3 trf? fii?da, re
¡fCernienda IIrrerS¡¡ en agua hdaja durante
2O minul¿s $ fin de melcrar la ;l{4*Éabilidf c¡ de
la ffiirñs.

-L¡var V {allar l¡ ¡a¡ahori¡.
-lafil y corür los drmá$ vetclite+: {alccar los
vegetales pn un recipipñte y metlar con sal
yodada y aceitr^
-Sarvir.

Obs*rvación: gi rspoilo rnü ve: picads, se
l¿*om¡enda sumcrgi. on agtra hctada drrrlnte
9C rn¡nutor ; f¡n dü mejor¡r la accr¡abilidad Ce

"L¡ynr y r$ñür las derrás v*geta{*r
{docar loc Vcgetales en u¡¡ ri:cipicat3 y r;re¡cl¿r
con s¿! yodada V acsit*,
.Sei*lr"

Obsrnacié& La ceboll¡ una ve; Fic¡da, 5e
f*cornignda slrltargir Én bgur h*r*áá durantÉ
20 minutos a lin de rnejor0t l* acea:rb;lidad dF

rallar la zanahoria.
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Fl¡NISTÉqtO OÉ . )AÉAGUA|

dr lEDUCáCIQN' TEKOT\íBO,E
\+i, Y CIENCIAS HA TE},IBIKUA.4

FARAüJAY ¡q$?Éil$ilüfB*

i¿biófi: lomot la islit*kla rEctq{" q$e lorñrlÉy tr}ntut* la pi}titiaá cdb{ó¡vü a}Éftilendú ei deiár¡)¡to F*tsor.el, südi¡t,
fqüfislnkoycslturald*la:poEfut1ln. ': 

:

9. {ont¡sl de caFd*d fgartlcip¡cÉn sosi¡l

10. Modalidad del servlJo de ¡lmueilo ercEl¡r i*iecciaflada
*Allmento¡ pieparados eb la eccuelar" tcoclnando ¿*l las escuelar!.
nGcEFcro[.

Selección de ia rnateria p¡¡mi a ser utili¡ada para la elaboracién d+ nenú est¿blecido teniendo €n
cutnta la$ normas de c*li&d é inocüidad= descaltandq Grl lor produ.;lor cárnicos y Éutiflorticolas gu€
tro cumpliin cbr didias rioírnái.

!¡bl6n: ln$t¡tuc,íén reito.¡ d* si:t¿rÉá *d$c¡tftG n<*tor¡a!, Íanrp¡1ants i$n $:stióá x€aiciFatkó. sfirF y qf;clsnie

Utrurdóndt Atimerúadé.¡tri{r|r - lnfieHnd*€ch Xacgnsl $e87{.r¡ fu6ri!á ttito. piio Edl.Beckdm¡¡¡
cose{r *j*:-l?!*$,&5'!liigi-:ii.-sx
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a Jln ie av¡:ar el cümpllnientr de la€ rspeclncac¡o|r.r l&nicrs axigida en et pllego de
basee y candictones, q€edando ba¡a t¡tal rerponsah¡l¡riad de li empr$a ofei¿nte
n¡éñt+rl€{ ta calldad óel:¡lmuer:o á cer entregüdor €l }rofrslon¡l téftlco c¡ltflc¡do
rétxilii¡rá ilulitirs:l'liür pera li vr*ifkárióp de_i¿ ná¡idrr, (cumgtiiniáñio dC ier
cÉndffiostr fislcoquimi{¿s y/ri rñicrckidqj{cá$ Hep€áfu|$, de acueréo a tas norma,
rtgeolii"n! rlr¡r!trrq de rl'rtet¡is) dr le c€rnldñ,
- €ñ Gss dü no habrr ror:fornridad pá part* de íü5 téeE¡cr-r cilificados, ri prsdu{to sero
rechaa€;yie ernrre.sa dcb*rá reemFlg¿arld inffiftli¿t#+¿*ts eft 5¡.¡ lotÉlidód por ótró que
o:rat';r ccn hs orpeciliÉáÉiongs téü*it$F raqiJerid;lr.
- La tt"lrnicípelidad a travr* de uñ func¡ónrrio á *+r dadgaadc, várlfiraiá *l rurnplirni*nro
oe todr h sili¡Ít¡riu cr É Plielo de Éest-s r¡ Condi*i*nes 1 podra. cuenin ;rsi lc cr*yrru
eonveDieíltr pedlr c¡nrclos nfrtln€ntel. 5e 0ntr(ñnaáé infgrrñts ñerr$ilálrs le l.¡

coclnr, l¡ mic¡na *ltáá a cargo de las €rnprssas
conltáncla de Cáp*tEión en áFM certificada por et

futu.€¡
S€ ¡üles df jn=iar la ejecurida del colrvocatoriaun¡dexrevdsprryee.iD.
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5e *¡bhce s&eñ¡as d¡ lir$ie¡a tanto delin¡¡blr3fu3,.est¿h¡etfrdento, coclna y de 106 alifi!€ritos a
ier*¡acenados. t¡sre*lfuos se dexinan e*torasedearadas para srJ posterior deposkÉn.

scrson l, ioclal

f¿rá*{lo cada
{fr dptdC {rd*rrir, ¡qt l{pdqstgj

g¡.áGrqrio de pre {é lar 07:Ú0!t!,a tQ30 hs- $e cuentan con tos utensilbj
en c{¡enta los protocobs

És Fnrrnr dt"

escofareE {de
ccrnprendidas *n la ¡emaoa.

.debe da b itnplenentad6n de b
a b í¡stitúaión

. Fiflrt d*üla t{üffisis.tllftÉ
1,1c, P¡tricia leatrit Eomerr 8á€z
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