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Consultas Realizadas

Licitacion 485046 - ADQUISICION DE
INSUMOS PARA EL DPTO. DE NUTRICION
PARENTERAL DEL HOSPITAL DE CLINICAS

Consulta 1 - Especificaciones Técnicas del item 2 “Emulsién Lipidica +
Asociado”.

En el PBC, en las especificaciones técnicas para item 2 solicitan:
“Con 6% aceite de soja, con aceite de oliva y 3% aceite de pescado y 6% de triglicéridos de cadena media, con soporte
individual para colgar.”

Solicitamos a la convocante aclarar:

¢Cudl es la concentracién total de lipidos que se requiere?

¢Las concentraciones requeridas para cada tipo de lipidos es el valor exacto o es lo minimo? éaceptardn concentraciones
superiores?

Por otro lado, considerando que para las emulsiones lipidicas lo importante son las cadenas de los triglicéridos y asi como
solicitan “triglicéridos de cadena media” sin mencionar el/los aceite/s para el origen de este, solicitamos no limitar
Unicamente a “aceite de oliva” como fuente de triglicéridos de cadena larga (LCT); es decir solicitamos considerar la
emulsién lipidica con triglicéridos de cadena media y cadena larga sin limitar el origen de estos.

¢Por qué considerar Unicamente el aceite de oliva como fuente de triglicéridos de cadena larga (LCT)? éPor qué no
considerar también el aceite de soja? Es importante mencionar ademas que limitar a “aceite de oliva” dirige las
especificaciones técnicas a una Unica marca en el mercado que es Fresenius Kabi con su producto SMOFlipid.

Solicitamos aclarar las preguntas planteadas y modificar lo requerido a:

“Emulsién lipidica con Omega 3 al 20%. Uso parenteral. Triglicéridos de cadena media y aceite de pescado rico en omega 3
(obligatorio). Podrd contener aceite de oliva como fuente de triglicéridos de cadena larga (LCT), sin que su inclusién sea de
caracter obligatorio. En caso de utilizar aceite de soja como fuente de LCT, su proporcién no deberda superar el 40% de la
formulacién lipidica.”

Ver modificacién propuesta en lo adquirido por el MSPBS en la LPN N°38-25_ID 459780.

Pregunta 1: ¢éCudl es la concentracién total de lipidos que se requiere?

Respuesta: La concentracién total de emulsién lipidica con Omega 3 que se requiere es al 20 % lo que equivale a 20 g de
lipidos por cada 100 mL de emulsién.

Pregunta 2: ¢{Las concentraciones requeridas para cada tipo de lipidos es el valor exacto o es lo minimo? éaceptaran
concentraciones superiores?.

Respuesta: Las concentraciones requeridas para cada tipo de lipidos al 20 % estan consideradas en base a que se superen
los minimos obligatorios de acidos grasos esenciales y que permanezca lejos de los médximos de toxicidad e inflamacién de
cada componente. En este sentido que contenga una concentracién de aceite de soja inferior al 40 % del valor total.
(Referencias bibliogréficas 1,2).

Pregunta 3: ¢Por qué considerar Unicamente el aceite de oliva como fuente de triglicéridos de cadena larga (LCT)? éPor qué
no considerar también el aceite de soja?

Respuesta: Al tener igual o mayor del 40% de concentracién de aceite de soja como su fuente principal de LCT, se
introduce una mayor carga de acidos grasos poliinsaturados Omega-6. El exceso de estos LCT se metaboliza hacia vias
proinflamatorias (sintesis de leucotrienos de la serie 4 y prostaglandinas de la serie 2) que exacerban el estrés celular,
deprimen el sistema inmune inmaduro del neonato y aumentan el riesgo de colestasis hepatica (IFALD).

El aceite de oliva aporta acido oleico, un LCT monoinsaturado que es inmunoneutral (no altera las funciones de los
linfocitos ni macréfagos). Ademads, al tener menos dobles enlaces que los poliinsaturados de la soja, el aceite de oliva es
guimicamente mucho mas resistente a la peroxidacién lipidica (estrés oxidativo), protegiendo las membranas celulares y el
tejido hepdtico y renal del paciente pediatrico.

Al mantener el aceite de soja en el minimo necesario para evitar la deficiencia esencial, pero afiadir aceite de oliva y
pescado para bloquear la inflamacién y el dafio oxidativo sistémico, supera el perfil predominantemente proinflamatorio
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con aceite de soja en mayor proporcién (1,2,3,4,5).

La mayor cantidad de pacientes que reciben indicacién de nutricién parenteral en el Departamento de Nutricién Parenteral
del Hospital de Clinicas (FCM/UNA) corresponden a la poblacién pedidtrica y neonatal.
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